
01 Sathe Gai E    6,90€
Drei Hähnchenspieße serviert mit Erdnusssoße

02 Bobia Tort H,A,F,G     5,90€
Drei hausgemachte vegetarische Frühlingsrollen  
gefüllt mit Glasnudeln und Gemüse serviert mit süß & sauer Soße

03 Pak Tschup Bäng Tort A  5,90€
Knusprig frittiertes frische verschiedene Gemüse mit  
süß & sauer Soße 

04 Giaw Tort A    6,90€
Fünf knusprig frittierte Wan Tan mit Hähnchen Füllung   
serviert mit süß & sauer Soße 

05 Ahaan Waang Ruam H,A,F  10,90€
Gemischte Vorspeisenplatte serviert mit süß & sauer Soße

50 Lab Tofu     13,70€
Lauwarmer Salat mit Tofu, roten Zwiebeln,  
Frühlingszwiebeln, Limettensaft, Chili und Thai-Kräutern

51 Pa Näng Tofu     13,90€
Kokosmilch mit rotem Curry, Tofu, Thai Pokastrauch, 
Thai Aubergine, Karotten, Zitronenblätter, rote Paprika  
undThai-Basilikum  

40 Gäng No Mai B,D

Kokosmilch mit rotem Curry, Thai-Basilikum,  
Karotten und Bambussprossen

41 Gäng Kiau Wahn B,D 

Kokosmilch mit grünem Curry, Thai-Basilikum  
und Thai-Aubergine

42 Gäng Sabarot B,D 

Kokosmilch mit rotem Curry und Ananas

43 Gäng Pak Ruam B,D

Kokosmilch mit rotem Curry, Broccoli, Blumenkohl, Karotten, 
Zucchini, Bambus, Champignons und Bohnen   

44 Pa Näng B,D

Kokosmilch in rotem Curry und Thai-Pokastrauch,  
Zitronenblätter, Karotten, Thai-Basilikum, Thai-Aubergine

45 Gäng Pet B,D

Kokosmilch mit roten Curry, Thai-Aubergine,  
Zitronenblätter und Thai Basilikum

45 Gäng Pet Ded Bunyu A,D

Kokosmilch mit roten Curry, Litschi, Ananas,  
Thai Pokastrauch, Trauben, Cocktailtomaten,  
Thai-Aubergine, Thai-Basilikum

70 Phad Thai A,F,E,C 

Gebratene Reisnudeln mit Tofu, Erdnüssen, Porree, Zwiebel, 
Sojasprossen und Ei

71 Phad Wun Sen A,F,E, 

Gebratene Glasnudeln mit Ei, Broccoli, Chinakohl, Zwiebeln, 
Frühlingszwiebeln, Blumenkohl, Karotten, Champignons und 
Tomaten

72 Khau Phad 1, 2, d, c, 
Gebratener Reis mit Karotten, Broccoli,  
Frühlingszwiebeln und Sojasprossen

10 Som Tam Thai D     12,90€
Frischer grüner Thai-Papaya Salat mit Karottenstreifen,  
Tomaten, Erdnüssen, Palmzucker, Chili und Zitronensoße

11 Yam Wun Sen H , D     12,90€
Pikanter Glasnudelsalat mit gehacktem Hühnerfleisch  
und Schrimps, Zwiebel, Chili, frischen Kräuter und Zitronen- Chili Sauce 

12 Lab Gai D       12,90€
Lauwarmer klein gehackter Hähnchenfleisch-Salat mit roten  
Zwiebeln, Frühlingszwiebeln, Limettensaft, Chili und frischen Thai-Kräutern.

13 Lab Bed D      14,90€
Lauwarmer Salat von gehacktem und gebratenem Entenfleisch  
mit roten Zwiebeln, Frühlingszwiebeln, Limettensaft,  
Chili und frischen Thai-Kräutern. 

14 Yam Nüa D       12,90€
Pikanter Rindfleischsalat mit Zwiebeln, klein gehackten  
Frühlingszwiebeln, Gurken, Tomaten, frischen Gewürzen,  
Chili und Zitronensoße, Thai-Koriander. 

Schärfe Hinweise
Sehr scharf:     Mittel scharf:     Leicht scharf:  
Thaischarf ist jederzeit möglich. Sprechen Sie unsere Servicekraft an.

60 Pla Thod Gratiam Prik Thai N,D 17,90€
Ganzer, knusprig gebratener Tilapia-Fisch  
mit Knoblauch und Pfeffer

61 Pla Rad Prik F,D    17,90€
Knusprig gebratenes Fischfilet mit Karotte, Zwiebeln,  
Paprika und hausgemachter Tamarinsoße süß-sauer-Soße

62 Pla Schu Schii F,D     17,90€
Kokosmilch mit roten Curry und Tilapia, Limonenblattstreifen,  
rote Paprika, Thai Basilikum und Thai-Aubergine

20 Tom Yam D , B      
Säuerliche Suppe, Zitronengras, Zwiebeln, Champignons,  
Tomaten, Galanga und rote Chili Paste   

vegetarisch mit Garnelen  mit Huhn 
5,70€  6,90€   6,70€

21 Mama Suppe     
Nudelsuppe, Broccoli, Blumenkohl, Karotten und Sojasprossen 

vegetarisch mit Huhn 
5,70€  6,70€

22 Tom Kah D , B    
Zitronengras, Zitronenblätter, Weißkohl, Champignons,  
Kokosmilch und Chili Paste     

vegetarisch mit Garnelen  mit Huhn 
5,70€  6,90€  6,70€

23 Giaw Nam A , F     6,90€
Wan Tan Teigtaschensuppe mit Hähnchenfüllung und Gemüse

24 Guay Tiew H,F,A,I,D  
Reisnudelsuppe/Broccoli/Karotten/Chinakohl/ Sojasprossen

vegetarisch mit Schwein mit Huhn 
kl.  5,70€  kl. 6,90€  kl. 6,90€
gr.  6,70€   gr. 8,90€  gr. 8,90€

90 Gebackene Bananen | Ananas 6,70€
mit Honig

91 Gebackene Bananen | Ananas 7,70€
mit Honig und Vanille Eis  

92 Gluay-Buat-Chea   6,70€
Gekochte Bananen in Kokosmilch 

93 Khao Neau Ma Muang   9,70€
Mango mit Kokosklebereis (nur in der Saison)

94 Gefrorener Taroball in Kokosmilch 6,70€
Kokosmilch, Taro, Wasser, junges Kokosnussfleisch, Kleibreis

95 Gefrorener Sago und ‚ 
schwarze Bohnen in Kokosmilch 6,70€
Kokosmilch, schwarzer Bohnen, junges Kokosnussfleisch, Sago
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Kommen Sie mit  
auf eine kulinarische Reise 
nach Thailand!

30 Pat Priau Wahn
Broccoli, Karotten, Zwiebeln, Gurken, Sojasprossen,
Ananas und Tomaten in hausgemachter süß-sauer-Soße

31 Phad PrikA,F,N 

Gebratener Bambus, Zwiebeln, Champignons und  
Thai-Basilikum in Austernsoße

32 Pat PakA,F,N    
Gebratener Broccoli, Blumenkohl, Karotten, Chinakohl,
Zucchini, Sojasprossen in Austernsoße

33 Thot Grathiam Prik-ThaiA,F,N

Gebratener Broccoli, Knoblauch, Pfeffer und Karotten  
in Austernsoße

34 Phad King A,F,N 

Gebratener Ingwer, Champignons, Zwiebeln und  
Frühlingszwiebeln in Austernsoße

35 Phad GrapauA,F,N 

Gebratene Chili, Thai-Basilikum, Knoblauch und 
Brechbohnen in Austernsoße 

36 Phad Hoom A,F,N    
Gebratene Champignons, Zwiebeln, Frühlingszwiebeln 
und Tomaten in Austernsoße

37 Phad Namman Hoi A,F,N  
Gebratener Broccoli und Tomaten in Austernsoße

38 Saam Rod  A,F,N  
Gebratene Karotte, Zwiebeln und Paprika in  
hausgemachter Tamarinsoße (süß-sauer-Soße)

39 Phad Prik Phau  A,F,N   
Gebratene Zwiebeln, Karotten, Zucchini, Paprika,  
Frühlingszwiebeln und Krabben-Chili-Paste

Alle oben genannten Gerichte werden mit Jasmin-Duft-Reis serviert (außer Nudeln und Reisgerichte)

73 Khau Phad Sabarot A,F,N 

Halbe Ananas gefüllt mit gebratenem Reis, Karotten,  
Zwiebeln, Paprika, Ananas und Cashewnüssen

74 Phad Si-Iu  A,F,E,C    
Gebratene Reis-Nudeln mit Karotten,  
Knoblauch, Broccoli, Blumenkohl, Chinakohl  
und Frühlingszwiebeln
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80  Pommes     3,50€
81  Reis     3,00€
82  Erdnusssoße    3,00€
83  Süß-Sauer-Soße    2,00€
84  Gebratener Reis, Reisnudeln,  
     Glasnudeln    3,50€
85 Spiegelei     1,50€

Alle Gerichte werden ohne zusätzliche Geschmacksverstärker und Glutamat zubereitet.
Alle aufgeführten Preise für Speisen und Getränke enthalten die gesetzliche MwSt.

1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidationsmittel 
4 mit Geschmacksverstärker
5 geschwefelt
6 geschwärzt
7 gewachst
8 mit Süßungsmittel
9 Aspartam-   
   Phenylalaninquelle
10 mit Phosphat
11 coffeinhaltig 
12 chininhaltig

A glutenhaltig 
B enthält Krebstiere
C enthält Eier
D enthält Fisch,
E enthält Erdnüsse
F enthält Soja 
G enthält Milch 
H enthält Schalenfrüchte
I enthält Sellerie
J enthält Senf
K enthält Sesamsamen 
L enthält Schwefeldioxid/ Sulfite
M enthält Lupinen 
N enthält Weichtiere

Al
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rg
en

e Trotz größtmöglicher 
Sorgfalt bei der Her-

stellung können, neben 
den angegebenen 

Allergenen in all unserer 
Produkten auch geringe 

Mengen von anderen 
Stoffen oder Erzeugnis-
sen, die Allergien oder 

Unverträglichkeiten 
auslösen können, ent-

halten sein. 

Wokgerichte wahlweise mit:

Curry wahlweise mit:

Reis- und Nudelgerichte wahlweise mit:

vegetarisch 
13,90€ 

   Hähnchen 
15,80€

   Rind 
15,80€ 

   Schwein 
15,80€ 

 
   Ente
16,90€ 

   Garnelen/
Meeresfrüchte 
16,90€

   vegan
   12,90€

vegetarisch 
12,90€ 

   Hähnchen 
13,90€

    Rind 
13,90€ 

    Schwein    
13,70€ 

 
    Ente
16,90€ 

     Garnelen/
Meeresfrüchte 
16,90€

vegetarisch 

12,70€ 

   Hähnchen

14,70€ 

   Rind

14,70€ 

   Schwein  

13,70€ 

  Ente 

16,70€ 

  Fisch  

14,70€ 

  Tintenfisch

14,70€ 

    Garnelen/

Meeresfrüchte 

16,70€ 



  Über uns
Das Thairestaurant Bunyu im Simmelturm,  
das sind wir - Udom und Orawan Braun.

Nachdem wir schon lange Erfahrungen in der  
Gastronomie sammeln konnten, erfüllten wir uns im 
November 2014 den Traum vom eigenen Restaurant.
Nach 8 Jahren im Vereinsheim des FV 1920 Viktoria 
Bauerbach, bieten wir nun im Simmelturm in Bretten 
authentische thailändische Küche mit vielen traditio-
nellen Gerichten aus unserer Heimat an. Meine  
Frau bereitet in der Küche allerlei Köstlichkeiten  
zu, während ich mich derweil um das Wohl unserer  
Gäste kümmere.
Das Ambiente und die Atmosphäre hier im Bunyu sind 
gemütlich und gelassen, ganz wie bei guten Freunden.

Was wir bieten
Wie Sie aus unserer Speisekarte entnehmen können, bieten wir eine 
Vielzahl leckerer Gerichte an. Doch auch für Gruppen, Geburtstags- 
oder Hochzeitsfeiern sind wir nicht außer Acht zu lassen. 

• Reservierungen - auch für kleinere oder größere Gruppen
• Essen zum Mitnehmen
• Mittagstisch

Bei Interesse kommen Sie gerne auf uns zu. 
Wir sind Ihnen gerne behilflich.
   

  Udom und Orawan Braun.

Alkoholfreie Getränke  

100 Coca Cola | Fanta | Spezi  
 Coca Cola Light | Bitter Lemon   
 Zitronenlimonade1,2,8,9,11   
  0,2l 2,70€  
  0,4l  3,90€ 
101  | 102  Mineralwasser:  
 Ensinger Gourmet Classic mit Kohlensäure,  
 Ensinger Gourmet Naturelle ohne Kohlensäure

  0,25l 2,20€
  0,5l   3,90€
103 Säfte
 Apfel | Orangen | Johannisbeere
 Mango | Lychee    

  0,2l  2,70€  
  0,4l  4,40€
104 Alle Säfte als Schorle 
  0.2l 2,70€
  0,4l 3,40€

Alkoholisch    6,50€
 
170 Mai Tai
 brauner Rum | Zitronensaft 
 Grenadine Sirup | Orangensaft

171 Pina Colada 
 Havana Club Anejo 3 Anos | Ananassaft 
 Kokosmilch | Sahne | Limettensaft

172 Mojito     
 Rum Havana Club Anejo 3 Anos | Limettensaft 
 Minze Zweige | weißer Rohrzucker | Sodawasser

173 Especial Cola2,11   
 Rum Havana Club Especial | Cola | Orange

174 Havana Limon
 Rum Havana Especial | Bitter Lemon | Limetten

175 Sex on the Beach    
 Wodka | Pfirsichlikör | Cranberry Sirup 
 Orangensaft | Zitronensaft

174 Caipirinha    
 Cachaca (Pitu) | Limette | Rohrzucker(brauner)

176 Singapore Sling   
 Gin | Cherry Brandy | Zuckersirup 
 Grenadine | Sodawasser

177 Tequila Sunrise    
 Tequila | Orangensaft | Grenadine | Zitrone

178 Margarita    
 Tequila | Triple Sec | Zitronensaft

179 Blue Hawaii    
 Weißer Rum | Blue Curacao | Kokossirup
 Zitronensaft | Ananassaft

Ohne Alkohol  5,50€

180 Baby Pina Colada   
 Kokossirup | Ananassaft | Sahne

181 Mai Tai
 Zitronensaft | Grenadine Sirup | Orangensaft

182 Sommertraum    
 Zitronensaft | Apfelsaft | Honig

Getränke Cocktails

Biere vom Hoepfner

110 Pils vom Fass A,2,3  0,3l 3,20€
  0,4l 3,90€
111  Export vom Fass A,2,3 0,5l 4,50€
112 Radler A,2,3 0,3l 3,20€
  0,4l 3,90€
113 Hefe vom Fass  A,2,3 0,5l 4,50€
114 Kristall-Weizen A,2,3   
  0,5l 4,50€
115 Hefe Alkoholfrei A,2,3 0,5l 4,50€
116 Pils Alkoholfrei A,2,3 0,3l 3,20€
117 Colaweizen A,2,3,11 0,5l 4,50€
118 Hoepfner Helles   
  0,33l 3,20€
119 Singha Beer Thai A,2,3   
  0,3l 3,90€

Weine (Schwaigerner Heuchelberger)

120 Trollinger mit Lemberger  
  0,25l 5,20€
121 Riesling Trocken 0,25l 5,10€
122 Rosé Trocken 0,25l 5,10€
123 Weinschorle: 0,25l 3,10€
 Rot | Weiß | Rosé

Aperitif

130 Lillet Wild Berry  0,2cl 5,50€
131 Lillet Vive  0,2cl 5,50€
132 Aperol Spritz 1,2  0,2cl 5,50€

Spirituosen

140 Ouzo  0,2cl 2,50€
141 Ramazzotti  0,4cl 4,50€
142 Williams Christ  0,2cl 2,50€ 

Whisky

150 Mekhong (Thai Whiskey) 0,4cl 4,50€
 mit Coca Cola2,11  0,4cl 5,00€

151 J. Walker Red Label 0,4cl 4,00€
 mit Coca Cola2,11  0,4cl 5,50€

152 J. Walker Black Label 0,4cl 5,00€
 mit Coca Cola2,11  0,4cl 6,00€

153 Jack Daniels  0,4cl 4,50€
 mit Coca Cola2,11  0,4cl 5,50€

Warme Getränke

160  Cappuccino 11   3,20€
  original italienisch

161 Cappuccino Kakao 11 3,40€
 Cappuccino mit einem Schuss Kakao

162 Kakaotraum    2,90€
 sahnig aufgeschlagen

163  Kaffee schwarz 11  2,40€
 Frische gebrüht aus ganzen Bohnen

164  Café au Lait 11   3,50€
 Kaffee mit heißer Milch

165  Latte macchiato 11  3,20€
 Milchschaum mit einem Schuss Espresso

166  Espresso 11   2,30€
 klein, schwarz und kräftig

167  Espresso macchiato 11 2,40€
 Espresso mit einem Schuss Milch

168  Kaffee mit Kakao 11  2,60€
 Frisch Kaffee mit einem Schuss Kakao

169 Tee     2,80€ 
 (Pfefferminz, Früchte Tee, Kräuter Tee)

Inh. Udom Braun
Withumanlage 7

75015 Bretten
Tel:  07252 / 56 20 863

Mail: info@bunyu-bretten.de


