Willkommen im
Thairestaurant Bunyu

Wir sind Udom und Orawan Braun — Gastgeber aus Leidenschaft.

Im Bunyu bringen wir die echte Kiiche Thailands nach Bretten: frisch gekocht, aromatisch gewdirzt und mit viel
Liebe zubereitet.

Seit 2014 leben wir unserem Traum vom eigenen Restaurant. Nach vielen erfolgreichen Jahren in Bauerbach
freuen wir uns, unsere Géste nun in Bretten begriiBen zu dirfen.

Waéhren Orawan in der Kiiche traditionelle Thai-Spezialitaten zaubert, kiimmere ich mich persénlich um lhr
Wohlbefinden.

Bunyu steht fir authentischen Geschmack, entspannte Atmosphére und ehrliche Gastfreundschaft.
Kommen Sie vorbei — fiihlen Sie sich wie bei gutem Freunden.

Frisch zubereitete thaildndische Gerichte
Reservierungen fiir kleine und groBBe Gruppen
Alle Speisen auch zum Mitnehmen

Sprechen Sie uns gerne an - wir beraten Sie personlich

Udom & Orawan Braun

Offnungszeiten

Montag Ruhetag

Dienstag - Freitag 17:00 - 22:00 Uhr
Samstag 17:00 - 22:00 Uhr

Sonntag und Feiertag 11:30 — 14:30 Uhr
17:00 — 22:00 Uhr

Warme Kiche bis 21:00 Uhr

Inh. Udom Braun Withumanlage 7 75015 Bretten Tel: 07252 / 56 20 863 Mail: info@bunyu-bretten.de



mailto:info@bunyu-bretten.de
mailto:info@bunyu-bretten.de

Bei allen Gerichten, die als scharf gekennzeichnet sind, teilen Sie uns

bitte mit, wie scharf Sie |hr Gericht wunschen.
Leicht scharf:#

Mittel Scharf:JF

Sehr scharf: JIF

WARMER VORSPEISEN

1 Sate’ Gai ¢ 7,90 €
3 frittierte HahnchenspieBe serviert mit Erdnusssauce.

2 Bobia Thod narc 6,90 €
3 hausgemachte Frihlingsrollen, gefillt mit Glasnudeln und Gemise,
serviert mit stB3lich — scharfe Thai Chilisauce.

3 Pak Tschup Béang Tort a 6,90 €
Knusprig frittierte frische Gemiisemischung, serviert mit
suf3 — scharfer Thai Chilisauce serviert.

4 Giew Thod a 7,90 €
5 knusprig frittierte Wan — Tan Teigtaschen, gefiillt
mit Hahnchenbrustfilet, serviert mit sif3 — scharfer Thai — Chilisauce.

5 Dim Sum a 7,90 €
5 gedéampfte Wan Tan Teigtaschen, gefiillt mit Hadhnchenbrustfilet,
serviert mit Sojasauce und Chili mit Héhnchenfleisch gefillt.

6 Ahaan Waang Ruam naF 13,90 €
Gemischte Vorspeisenplatte (Nr. 1,2,3 und 4) serviert mit
suf3 — scharfer Thai Chilisauce.

7 Goong Chub Beng Tod a 12,50 €
Knusprig frittierte Garnelen nach thailéndischer Art

Alle Gerichte werden ohne zusatzliche Geschmacksverstarker und ohne Glutamat zubereitet.
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VORSPEISEN SUPPE

Tom Yam Gai b 7,90 €
Hihnersuppe mit Zitronengras, Zwiebeln, Champignons, Tomaten und roter Chili Paste.

Tom Yam Gung 7,90 €
Garnelensuppe mit Zitronengras, Zwiebeln, Champignons,
Tomaten und roter Chili Paste.

Mama Suppe 12 7,90 €
Nudelsuppe mit Hahnchenfilet und Gemise.

Tom Kha Gai 1,2,0 7,90 €
Hihnersuppe mit Zitronengras, Zitronenblatter, Champignons, Galanga,
WeiBBkoh| und Kokosmilch.

Tom Kha Gung 7,90 €
Garnelensuppe mit Kokosmilch, Champignons, Galanga
Zitronenblatter und Zitronengras.

Giaw Nam ar 7,90 €
Wan Tan Teigtaschensuppe mit gehacktem Hahnchenbrustfilet und Gemise.
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Thairestaurant

THAI SALAT

Som Tam Thai o 14,50 €
Frischer griiner Thai-Papaya Salat mit Karottenstreifen, Tomaten,
Erdnissen, Chili, Fischsauce, Tamarinde und Limetten.

Yam Wun Sen ,p 14,50 €
Glasnudelsalat mit gehacktem Hahnchenbrustfilet, Schrimps, Zwiebel,
Chili, frischen Krautern und Zitronen- Chili Sauce.

Laab Gai o 14,50 €
Lauwarmer Salat aus gebratenem und gehacktem H&hnchenbrustfilet mit
gerostetem Reis, roten Zwiebeln, Frihlingszwiebeln, Limetten,

Chili und frischen Thai-Krautern.

Lab Bed b 18,50 €
Lauwarmer Salat von gebratener und gehackter Ente, gerdsteter Reis
mit roten Zwiebeln, Frihlingszwiebeln, Limetten, Chili und frischen Thai-Krdutern

Alle Gerichte werden ohne zusatzliche Geschmackverstarker und Glutamat zubereitet.
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HUHNERFLEISCH

Gai Pad Priau Wahn 16,90 €
Gebratenes Hahnchenbrustfilet mit viel frischem Gemudse,
Ananas und Tomaten in hausgemachter sii3-sauer-Sauce.

Gai Pad Hoom b,Fr A 16,90 €
Gebratenes Hahnchenbrustfilet mit Champignons, Zwiebeln,
Frihlingszwiebeln und Tomaten in Austernsauce.

Gai Pad Pak arn 16,90 €
Gebratenes Hahnchenbrustfilet mit verschiedenem GemiUse in Austernsauce

Gai Thot Grathiam Prik Thai arn 16,90 €
Gebratenes Hahnchenbrustfilet mit Knoblauch und Pfeffer sowie Broccoli in Austernsauce.

Gai Pad Grapao afn 1690€ SI
Gebratenes Hahnchenbrustfilet mit Chili, Thai-Basilikum, Knoblauch,

Zucchini und Bohnen in Austernsauce.

Extra Spiegelei - 1,80 €

Géang No Mai Gai &p 1790€ 49
Hahnchenbrustfilet in Kokosmilch mit rotem Curry, Thai-Basilikum,
Karotten und Bambussprossen.

Géng Kiau Wahn Gai sp 1790€ 49
Hahnchenbrustfilet in Kokosmilch mit griinem Curry, Thai-Basilikum und Thai-Aubergine.

Gang Sabarot Gai sp 1790€ JSI
Hahnchenbrustfilet in Kokosmilch mit rotem Curry und Ananas.

Gang Pak Ruam Gai sp 1790€ 49
Hahnchenbrustfilet mit verschiedenem Gemdse in Kokosmilch in rotem Curry.

Pa Nang Gai sp 1790€ JSI
Hahnchenbrustfilet in Kokosmilch in rotem Curry und Thai-Aubergine,
Zitronenblatter, rote Paprika, Thai-Basilikum.
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Alle oben genannten Gerichte werden mit Jasmin-Duft-Reis serviert.
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RINDFLEISCH

Nua Pad Prik arn 16,90 € SIS
Gebratenes Rindfleisch mit Bambus, Zwiebeln, Champignons und
Thai-Basilikum in Austernsauce.

Nua Pad Hoom b,rr A 16,90 €
Gebratenes Rindfleisch mit Champignons, Zwiebeln, Friihlingszwiebeln
und Tomaten in Austernsauce.

Nua Pad Kratiem Prik-Thai b, r a 1690€ S
Gebratenes Rindfleisch mit Knoblauch, Pfeffer und Broccoli in Austernsauce.

Nua Pad Namman Hoi b,rr A 16,90 €
Gebratenes Rindfleisch mit Broccoli und Tomaten in Austernsauce.

Gang No Mai Nua b,rF A 17,90 € I
Rindfleisch in Kokosmilch mit rotem Curry, Thai-Basilikum, Karotten und Bambussprossen.

Pa Nang Nia o,rF A 1790€ SIS
Rindfleisch in Kokosmilch mit rotem Curry, Thai-Aubergine,
Zitronenblattern rote Paprika und Thai-Basilikum.

Gang Kiau Wan Nua o,rF A 1790 € s
Rindfleisch in Kokosmilch mit griinem Curry,
Thai-Aubergine und Thai-Basilikum.

Gang Sabarot NiGa D, R, F, A 17,90€ S
Rindfleisch in Kokosmilch mit rotem Curry und Ananas.

Gang Pak Ruam Niia b,rF A 17,90€ SJ
Verschiedenes Gemlse in Kokosmilch in rotem Curry mit Rindfleisch.

Alle oben genannten Gerichte werden mit Jasmin-Duft-Reis serviert
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SCHWEINEFLEISCH

Muh Thot Kratiem Prik-Thai b,r & a 16,90 €

Gebratenes Schweinefleisch mit Knoblauch, Pfeffer und Broccoli in Austernsauce.

Muh Pad Nam Man Hoi b, r a 16,90 €
Gebratenes Schweinefleisch mit Brokkoli und Tomaten in Austernsauce.

Muh Pad Krapao o,F & A 16,90 €
Gehacktes, gebratenes Schweinefleisch mit Chili, Knoblauch, Zwiebeln,
Zucchini, Bohnen und scharfen Thai Basilikum in Austernsauce (Thai-Style)

Extra Spiegelei -1,80 €
Pa Nang Muh b,rF A 17,90 €

Schweinefleisch mit Kokosmilch in rotem Curry und Thai-Aubergine,
Zitronenblatter, rote Paprika, Thai-Basilikum.

Alle oben genannten Gerichte werden mit Jasmin-Duft-Reis serviert.
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ENTENFLEISCH

Bed Pad Priau Wan 19,20 €
Knusprige Ente mit viel frischem Gemdise,
Ananas und Tomaten in hausgemachter sii3-sauer-Sauce.

Bed Pad Pak b,rr A 19,20 €
Knusprige Ente mit verschiedenem Gemdise in Austernsauce.

Bed Pad Krapao b,F,r A 19,20 €
Gehackte, gebratene Ente mit Chili, Knoblauch, Zucchini, Bohnen,

Zwiebeln und scharfem Thai Basilikum in Austernsauce. (Thai-Style)

Extra Spiegelei -1,80 €

Bed Saam Rod, o 19,20 €
Knusprige Ente mit Karotte, Zwiebeln und Paprika in hausgemachter
Tamarind - sti3-sauer Sauce.

Gang Pet Bed Bunyu o,r F A 19,50 €
Knusprige Ente mit Kokosmilch, Ananas, Litschi, Thai-Auberginen,
Trauben, Cocktailtomaten und Thai-Basilikum gekocht in rotem Curry.

Pa Nang Bed o,rF.a 19,50 €
Knusprige Ente mit Kokosmilch in rotem Curry, Thai-Auberginen,
Zitronenblattern, roter Paprika, Thai-Basilikum, Bohnen und Karotten.

Gang Pak Ruam Bed &,p 19,50 €
Ente mit Brokkoli, Blumenkohl, Karotten, Zucchini, Bambus,
Champignons, Bohnen, Kokosmilch und rotem Curry.

Alle oben genannten Gerichte werden mit Jasmin-Duft-Reis serviert
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FISCH

Pla Priau Wan o 17,20 €
Knusprig gebratenes Fischfilet mit viel frischem Gemlise,
Ananas und Tomaten in hausgemachter sii3-sauer-Sauce.

Pla Saam Rod »b 17,20 € IS

Knusprig gebratenes Fischfilet mit Karotten, Zwiebeln und Paprika in
hausgemachter Thai Tamarind-Sauce. (stf3-sauer)

Pla Rad Prik a,b.rF 20,20 € SIS
Ganzer, knusprig gebratener Thai Tilapia Fisch mit sii3-sauer Chili-Sauce.

Chu Chi Pla b,ra 20,20 € I
Ganzer, knusprig gebratener Thai Tilapia- Fisch mit Kokosmilch,
Kaffirlimettenblattern, roter Paprika und Thai Basilikum.

Pla Thod Gratiam Prik Thai a o 20,20 €
Ganzer, knusprig gebratener Thai Tilapia-Fisch mit Knoblauch und Pfeffer.

Alle oben genannten Gerichte werden mit Jasmin-Duft-Reis serviert.
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GARNELEN

Gung Kratiem Prik Thai a,o,r 18,20 €
Gebratene Garnelen mit Knoblauch, Pfeffer, Brokkoli und Karotten in Austernsof3e.

Gung Pad Krapao o, r 1820€ SIS
Gebratene Garnelen mit Chili, Knoblauch, Bohnen und Zwiebeln mit
scharfem Thai-Basilikum in Austernsauce.

Extra Spiegelei -1,80 €

Gung Sam Rod p,r 18,20 €
Gebratene Garnelen mit Karotten, Zwiebeln und Paprika
in hausgemachter Thai-Tamarind Sauce (si3-Sauer).

Gang Kiau Wan Gung b, ArF 1890€ SIS
Garnelen in Kokosmilch mit griinem Curry,
Thai-Aubergine und Thai-Basilikum

Gang No Mai Gung sp 1890€ IS
Garnelen in Kokosmilch mit rotem Curry, Thai-Basilikum, Karotten und Bambussprossen.

Gang Pak Ruam Gung b, A rF 1890€ SIS
Verschiedenes Gemuse mit Kokosmilch, Brokkoli, Blumenkohl, Karotten,
Zucchini, Bambus, Champignons und Bohnen Kokosmilch in rotem Curry mit Garnelen.

Pa Nang Gung 4, r 1890€ SIS
Garnelen mit Kokosmilch in rotem Curry, Thai-Aubergine,
Zitronenblattern, Bohnen, Karotten, Thai-Basilikum und Spitzpaprika.

Alle oben genannten Gerichte werden mit Jasmin-Duft-Reis serviert.
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REIS UND NUDEL

Khao Pad Gai b,c, 16,90 €
Gebratener Reis mit Hahnchenbrustfilet, Eiern, Karotten, Broccoli,
Blumenkohl, Frihlingszwiebeln und Tomaten.

Khao Pad Gung b.r.c 18,20 €
Gebratener Reis mit Garnelen, Karotten, Brokkoli,
Blumenkohl, Frihlingszwiebeln und Tomaten.

Khao Pad Sabarot Gai o,& 17,90 €
Gebratener Reis mi Hdhnchenbrustfilet, Karotten, Zwiebeln,
Paprika, Ananas und Cashewnlissen serviert in einer halben Ananas.

Pad Thai Bed b,c.F 19,20 €
Gebratene Reisnudeln mit Ente, Eiern, Tofu, Karotten
Erdnlssen, Porree Zwiebel und Sojasprossen.

Pad Thai Gai b.c F 16,90 €
Gebratene Reisnudeln mit Hdhnchenbrustfilet, Eiern, Tofu,
Karotten, Erdniissen, Porree Zwiebel und Sojasprossen.

Pad Thai Gung o,r.c 18,20 €
Gebratene Reisnudeln mit Garnelen, Tofu, Karotten
Erdnlssen, Porree Zwiebel und Sojasprossen.

Pad Wun Sen Gai b,cr 16,90 €
Gebratene Glasnudeln mit Hdhnchenbrustfilet, Eiern und frischem GemdUse.

Pad Si-lu Gai a,r e C 16,90 €
Gebratene Reisnudeln mit Hdhnchenbrustfilet, Karotten, Knoblauch und Brokkoli.

Pad Si-lu Nta a,r. g c 16,90 €
Gebratene Reisnudeln mit Rindfleisch, Karotten, Knoblauch und Brokkoli.

Pad Si-lu Gung A rEc 18,20 €
Gebratene Reisnudeln mit Garnelen, Karotten, Knoblauch und Brokkoli.
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THAI SUPPEN

110  Guay Tiew Gai 16,20 €
Reisnudelsuppe mit Hahnchenfleisch, Gemiise und aromatischer Briihe.

111 Guay Tiew Muh 16,20 €
Reisnudelsuppe mit Schweinefleisch, Gemiise und aromatischer Briihe.

112 Guay Tiew Nua 16,20 €
Reisnudelsuppe mit Rindfleisch, Gemise und aromatischer Briihe.
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Vegetarisch

Khao Pad Pak c,»o, 15,20 €
Gebratener Reis mit Eiern, Karotten, Brokkoli, Chinakohl und Frihlingszwiebeln.

Pad Thai o,r c 15,20 €
Gebratene Reisnudeln mit Tofu, Karotten
Erdnissen, Porree Zwiebel und Sojasprossen.

Pad Pak Wun Sen ¢, o,F 15,20 €
Gebratene Glasnudeln mit Eiern und frischem GemdUse, Brokkoli,
Karotten, Chinakohl, Zwiebeln, Champignons, Sellerie und Tomaten.

Pad Pak Tau Hu A,o,rF 15,20 €
Gebratener Tofu mit Karotten, Brokkoli, Zucchini, Chinakohl und Sojasprossen in
Austernsauce.

Pad Pak Priau Wan 15,20 €
Gebratenes frisches Gemuse, Tofu, Broccoli, Karotten, Chinakohl,
Zwiebeln, Gurken, Ananas und Tomaten in hausgemachter sti3-sauer-Sauce

Gang Pak Ruam p,r A, F 16,20 €
Verschiedenes frisches Gemise mit Karotten, Blumenkohl, Brokkoli,
Bohnen, Champignons in Kokosmilch und rotem Curry gekocht.

Pa Nang Tofu 16,20 €
Tofu mit Kokosmilch in rotem Curry, Thai-Aubergine, Bohnen, Karotten,
Zitronenblattern und Thai-Basilikum.
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BEILAGEN

Pommes

Reis

Gebratene Reis

Reisnudeln

Glasnudeln

Spiegelei

ErdnusssofBe 1,E F

SUB-Sauer-SolRe

4,00 €

3,00 €

4,00 €

4,00€

4,00€

1,80 €

3,50 €

1,20 €
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DESSERT

Gebackene Bananen mit Honig ak

Gebackene Bananen mit Honig und Vanille Eis c,c A«

Gebackene Ananas mit Honig » «

Gebackene Ananas mit Honig und Vanille Eis c,c

Gluay-Buat-Chea «
Gekochte Bananen in Kokosmilch

7,50 €

8,50 €

7,50€

8,50 €

7,50 €



140

141

142

143

144

145

146

147

148

149

150

151

Thairestaurant !j

& " DAL o o \ A

S e T G T R T G T IR T A T
%

GETRANKE

Cola, Fanta, Spezi, Cola light 71011

Cola, Fanta, Spezi, Cola light 71011

Bitter Lemon

Bitter Lemon

Mineralwasser mit Kohlensaure

Mineralwasser Still

Zitronenlimonade s

Zitronenlimonade s

Apfel, Orange, Johannisbeere, Mango, Litchi s
Apfel, Orange, Johannisbeere, Mango, Litchi s
Alle Safte als Schorle s

Alle Safte als Schorle s

021 -

041 -

021 -

041 -

051 -

051 -

021 -

041 -

021 -

041 -

0.21 -

041 -

3,20 €

4,30 €

3,30 €

4,50 €

4,90 €

4,90 €

2,90 €

3,90 €

3,50 €

4,90 €

3,10 €

4,50 €
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BIER
152 Pils vom Fass A 0,31 - 3,60€
153 Pils vom Fass A 051 - 490¢€
153 Radler s a 051 - 490¢€
154 Hefe vom Fass a 051 - 490¢€
155 Kristall-Weizen a 051 - 490¢€
156 Hefe-Alkoholfrei a 051 - 490¢€
157 Pils-Alkoholfrei a 0,31 - 3,60€
158 Colaweizen 6,75 A 051 - 490¢€

159 Singha Beer Thai a 031 - 520¢€
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Trollinger mit Lemberger

Riesling

WeiBherbst

Weinschorle

/
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Rot

Weil3

WeiBBherbst

0251 -

0251 -

0,25| -

0251 -
0,25| -

0251 -

570€

550 €

570€

3,70 €

3,70 €

3,70 €
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WHISKEY/SPIRITUOSEN

Mekhong (Thai Whiskey)

Mekhong (Thai Whiskey mit Cola)

Jack Daniel’s

Jack Daniel’s (Cola)

Ouso L

Ramazzotti mit Eis und Zitrone

Williams Christ

0,4 cl

0,4 cl

0,4 cl

0,4 cl

0,2 cl

0,4 cl

0,2 cl

- 5,90 €

- 6,90 €

- 5,90 €

- 6,90 €

- 3,20 €

- 4,70 €

- 3,20 €
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WARME GETRANKE

171 Cappuccino 3,50 €

172 Cappuccino Special 3,60€
mit einem Schuss Kakao

173 Kakaotraum 290 €
Sahnig aufgeschlagen

173 Kaffee schwarz 2,80 €

174 Cafe” au lait 3,60 €
Milchkaffee

175 Latte Macchiato 3,50 €

Milchschaum mit einem Schuss Espresso

176 Espresso 2,50 €

177 Espresso Macchiato 2,50 €
Espresso mit einem Schuss Milch

178 Tee (Pfefferminz, Friichte Tee, Krauter Tee) 3,20 €
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COCKTAIL

179 Mai Tai 6,90 €
Brauner Rum, Zitronensaft, Grenadinesirup, Orangensaft

180 Pina Colada 6,90 €
WeiBBer Rum, Ananassaft, Kokosmilch, Sahne

181 Mojito 6,90 €
WeiBer Rum, Limettensaft, Minze, weil3er Rohrzucker, sprudelndes Mineralwasser

Ohne Alkohol

182 Pina Colada 6,20 €
Kokossirup, Ananassaft, Sahne

183 Mai Tai 6,20 €
Zitronensaft, Grenadinesirup, Orangensaft

Aperitif
184  Lillet Wild Berry 6,50 €
185 Aperol Spritz 1,2 6,50 €

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienung.
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Legende Zusatzstoffe und Allergene

Zusatzstoffe: Allergene:

1. mit Farbstoff A. glutenhaltig

2. mit Konservierungsstoff B. enthilt Krebstiere

3. mit Antioxidationsmittel C. enthilt Eier

4. mit Geschmacksverstarker D. enthélt Fisch

5. geschwefelt E. enthilt Erdniisse

6. geschwérzt F. enthilt Soja

7. gewachst G. enthélt Milch

8. mit StiBungsmittel H. enthélt Schalenfriichte
9. enthilt eine Phenylalaninqulle L. enthélt Sellerie

10. mit Phosphat J. enthilt Senf

11. koffeinhaltig K. enthélt Sesamsamen
12. chininhaltig L. enthélt Schwefeldioxid, Sulfite

M. enthélt Lupinen

N. enthéilt Weichtiere



